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Willkommen - Bienvenue

Deliciel - Verliebt in Patisserie!

1971 wurde durch den Visiondr und Pionier Ueli Prager am
heutigen Standort in Birmenstorf die Mévenpick Produktions
AG gegrindet. Im Jahr 2000 wurde die Firma in Deliciel
umbenannt - die Werte sind die gleichen geblieben:
Innovationskraft, Qualitatsbewusstsein und Kundennahe.

Deliciel gehért seit 2013 zur Haecky Gruppe mit Sitz in
Reinach.

Tagtdglich werden in der Deliciel fiir unsere Kunden mit viel
Konnen, Wissen und Leidenschaft Produkte entwickelt und
hergestellt. Wir setzen, wo immer mdglich, Rohstoffe aus
der Schweiz ein. Den gréssten Teil des bei uns verarbeiteten
Mehls beziehen wir direkt aus der Miihle in unserem Dorf.

Wir verstehen uns als Maitre Patissier der Schweizer
Gastronomie. Das vielfaltige Sortiment bietet Ihnen Dessert-
Lésungen fiir den Alltag, die Saison und spezielle Momente.
Die Produkte sind fiir alle Betriebsarten der Gastronomie
geeignet.

Seit August 2018 produzieren wir unter der Marke RITZ diverse
Produkte fiir unsere Kunden.

Lassen Sie uns gemeinsam lhre Gaste iiberraschen.

Deliciel - Amoureux de la patisserie

C'est en 1971 qu'Ueli Prager, visionnaire et pionnier, a fondé
Mavenpick Produktions AG sur notre site de Birmenstorf. La
sociéte firme depuis 'an 2000 sous le nom de Deliciel mais nos
valeurs sons restées le mémes : capacité d’innovation, sens de
la qualitée et proche des désirs des clients.

Deliciel fait partie depuis 2013 du groupe Haecky situé a
Reinach.

Jour aprés jour, nous tirons parti de notre savoir-faire, de no-
tre expérience et de notre passion pour élaborer et fabriquer
a Birmenstorf des produits destinés a nos clients. Dans la
mesure du possible, nous utilisons des matiéres premiéres
suisses. La majeure partie de la farine que nous utilisons provient
directment du moulin de notre village.

Deliciel se considére comme le maitre patissier de la restau-
ration suisse. Notre large assortiment, trés diversifié, se
compose de desserts pour le quotidien, pour les saisons, ou
pour des occasions spéciales. Il répond aux exigences spécifi-
ques de tout type de restauration.

Dés aolt 2018 nous produison des differents produits sous la
marque RITZ pour nos clients.

Surprenons ensemble vos inviteés.

-
HAECKY

SEIT 1916

Haecky - Lebensfreude durch Genuss

Seit Giber 100 Jahren hat sich die Familie Haecky dem Genuss
verschrieben. Fir unsere geschatzten Kunden produzieren,
selektionieren, importieren und offerieren wir kulinarische
Spezialitaten und Lebensmittel sowie auserwahlte Spirituo-
sen, Champagner und Schaumweine aus aller Welt.

Die Sortiments- bzw. Markenpolitik ist stets auf die aktuellen
Konsumgewohnheiten und Trends abgestimmt.

Haecky - La joie de vivre par les plaisirs de la table

La famille Haecky conjugue les plaisirs du palais depuis prés
de cent ans. Pour satisfaire notre clientéle estimée, nous pro-
duisons, sélectionnons, importons et proposons des spécialités
culinaires et des produits alimentaires ainsi qu’une sélection
de spiritueux, champagnes et vins mousseux du monde entier.

Notre stratégie d'assortiment et de marques est perpétuelle-
ment adaptée aux nouvelles tendances et habitudes de con-

sommation.
Die Haecky Gruppe im Uberblick /
La vue d’ensemble du Groupe Haecky - www.haecky.ch
Haecky Import AG Haecky Distrifresh AG Haecky Import AG Sandro Vanini SA Deliciel AG
Haecky Fine Food Pilz-Spezialitaten Haecky Drink Tessiner Spezialitaten Backwaren und Konditoreiartikel
Food-Spezialitaten Spécialités de champignons Schaumweine und Spirituosen Spécialités du Tessin Produits de Boulangerie et de Confiserie
Spécialités alimentaires Vins mousseux et spiritueux

Liebevoll handgemacht
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Herstellung mit Mehrwert - Fabrication avec valeur ajoutée - Produzione con valore aggiunto

. Schweizer Produkt - Als Maitre Patissier Suisse nutzen wir fiir die Herstellung unserer Produkte hauptsachlich
Schweizer schweizer Rohstoffe ausgesuchter Lieferanten.
7" Produkt Produit suisse - En tant que Maitre Patissier Suisse, nous utilisons essentiellement pour la fabrication de nos pro-
= duits des matiéres premiéres suisses provenant de fournisseurs sélectionnés.

Produktion den Menschen heute eine gute Lebensgrundlage bietet, ohne die Mdglichkeiten kiinftiger Generation
zu beeintrachtigen. Der achtsame Umgang mit allen Ressourcen schiitzt Béden und Wasser und sorgt fiir den Erhalt
O\ der Natur in ihrer ganzen Vielfalt.
Bio Suisse- Nous sommes fiers d'avoir obtenu la licence Bio Suisse. Les produits Bourgeon de Biosuisse sont durab-
BIOSUISSE les parce que leur production offre & 'homme aujourd’hui une bonne base vitale sans porter préjudice aux généra-
tions futures. L'utilisation attentive de toutes les ressources protége les sols et I'eau et assure la préservation de la
nature dans toute sa diversité.

6 Bio Suisse - Wir sind stolz auf die Bio Suisse Lizenzierung. Bio Suisse Knospe-Produkte sind nachhaltig, weil ihre

~ Suisse Garantie - Unsere Deliciel Suisse Garantie Produkte enthalten beste Schweizer Qualitdt. Mindestens 90 %
der Rohstoffe stammen aus der Schweiz. Mit Suisse Garantie entscheiden wir uns fiir eine Schweizer Landwirt-
schaft, die Zukunft hat. Weil sie auf Werten basiert, die wichtig sind — heute mehr denn je.
Suisse Garantie - Nos produits Deliciel au label Suisse Garantie proposent la meilleure qualité suisse. Au moins
90 % des matiéres premiéres proviennent de Suisse. Avec Suisse Garantie, nous optons pour une agriculture suisse

+

GARANTIE | qui a de 'avenir. Parce qu'elle repose sur des valeurs essentielles — aujourd’hui plus que jamais.
5051’\'““6’(;” RSPO - Die RSPO-Zertifizierung garantiert dem Kunden, dass der Standard der Palmélproduktion nachhaltig ist. Die
& < Deliciel Profilseite kdnnen Sie auf https://rspo.org/members/4607 ansehen.
z = RSPO - La certification RSPO garanti au client que la norme de production de ['huile de palme est durable. Vous
‘&o 2 pouvez consulter la page de profil de Deliciel a I'adresse https://rspo.org/members/4607.
"RspO
quGEuQ, V-Label - Das V-Label ist eine international anerkannte und geschiitzte Marke zur Kennzeichnung vegetarischer
o5 Yy und veganer Produkte. Produkte, welche mit dem V-Label ausgezeichnet sind, signalisieren, dass keine Tierkdrper-
o g bestandteile jeglicher Art enthalten sind.
% 26 V-Label - Le V-Label est un symbole agréé et reconnu internationalement pour la labellisation de produits et ser-
L B vices végans et végétariens. Les aliments portant le V-Label ne contiennent aucun produit animal, quel qu'il soit.
LageL¥

® Fairtrade Max Havelaar - Fairtrade fordert bessere Arbeits- und Lebensbedingungen fiir Produzentenfamilien.

Dank des Verkaufs von Fairtrade-Kakao profitieren die Kleinbauernfamilien von gerechteren Handelsbedingungen

und kénnen soziale und 6kologische Verbesserungen erzielen. Mittels unabhangiger Kontrollen wird die Einhaltung

der Standards entlang der ganzen Lieferkette regelmafig tberprift.

Fairtrade Max Havelaar - Fairtrade favorise de meilleures conditions de travail et de vie pour les familles des
producteurs. Grace a la vente de cacao Fairtrade, les familles de petits agriculteurs bénéficient de conditions com-
FAIRTRADE merciales plus équitables et peuvent réaliser des améliorations sociales et environnementales. Des contréles in-
MAX HAVELAAR dépendants permettent de vérifier réguliérement le respect des standards tout le long de la chaine de livraison.

COCOA

FSSC 22000 - Das Zertifizierungssystem FSSC 22000 (Food Safety System Certification) ist ein GFSI-anerkanntes
(- Zertifizierungssystem fiir die Lebensmittelsicherheit, das auf der bestehenden international anerkannten Norm
) FSSC 22000 ISO 22000 basiert und durch zusatzliche Anforderungen erganzt wird. €s bietet Unternehmen einen Rahmen, An-
forderungen der Lebensmittelsicherheit und des Qualitdtsmanagements effektiv zu betreiben und zeigt, dass das
zertifizierte Unternehmen die Anforderungen der Behérden, Handelspartner und Konsumenten erfillt.
FSSC 22000 - Le systéme de certification FSSC 22000 (Food Safety System Certification) pour la gestion de la sécu-
rité des denrées alimentaires est reconnu par la GSFI. Il repose sur la norme ISO 22000 actuelle internationalement
reconnue et est complété par des exigences supplémentaires. Il offre aux entreprises un cadre leur permettant de
satisfaire de maniére efficace aux exigences de la sécurité des denrées alimentaires et de la gestion de la qualité et
montre que l'entreprise certifiée remplit les exigences des autorités, partenaires commerciaux et consommateurs.
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Verliebt in Patisserie - Amoureux de la patisserie - Innamorato della pasticceria
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis

i . . i zustand GroRe Piéces par carton Instructions
Schnitten - Tranches - Tranci ot P/ ECcspareaton - instructon
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
20280 TK 110 g 1x42 5°C /7-8h
Rahmcrémeschnitte 3,5x10 cm @ ;}é

Millefeuille a la créme
Millefoglie alla crema

12822 TK 157 g 3x5 5°C/7-8h

Rahmcrémeschnitte 5x10 cm @ %

Millefeuille a la créme
Millefoglie alla crema

50796 TK 60 g 4 x 24 5°C / 4-5h

Mini-Rahmcrémeschnitte 4x6 cm @ .)}é.
Millefeuille a la créme mini

Millefoglie alla crema mini

54136 TK 95¢g 6x7 50C / 2-3h
Vegane Crémeschnitte “Vfo 33x99cm = e
Millefeuille végan S

Millefoglie vegana VEGAN

26043 TK 85g 6x7 5°C /2-3h
Schoko-Crémeschnitte 3,5x9 cm @ -)}E(-
Tranche chocolat a la créme

Trancio cioccolato alla crema

24832 TK 85g 2x20 5°C/2-3h

Tiramisu 6x6 cm @ {X(_

alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol

48180 TK 80¢g 6x6 5°C/2-3h

Waldbeeren-Zitronen-Schnitte 7,8x3,8 cm @ -5{(»
Tranche aux baies des bois et au citron
Trancio ai frutti di bosco e al limone

dclicicl
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Aggregat-  Netto Cewicht /

Stiick pro Karton

Zubereitungshinweis

° H zustand GroRke ia i
Schnitten - Tranches - Tranci ot doesat Padsnn] e et
stato di aggre- tail
gazione Peso netto /
dimensione
48178 TK 704g 6x6 50C / 2-3h
Pistazien-Zitronen-Schnitte 7,8x3,8 cm @ -)}{(—
Tranche pistache et citron
Trancio pistacchio e limone
12628 TK 83g 4x6 5°C/2-3h
Brombeerschnitte 7,8x3,8 cm @ -éé—
Tranche aux mires
Trancio alle more
42134 TK 84 g 6x6 5°C/2-3h
Vanille-Aprikosen-Schnitte 7,8x3,8 cm @ -é{(—
Tranche vanille et abricots
Trancio vaniglia e albicocche
51431 TK 105¢ 1x21 5°C/2-3h
Cheesecakeschnitte 8,2x3,9 cm @ -é{(—
Tranche cheesecake
Trancio cheesecake
51433 TK 70 g 6x6 50C / 2-3h
Kirschschnitte 8,2x3,9cm @ -)}{(—
Tranche au kirsch
Trancio al kirsch
alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol
LACI'&E
11730 = g TK 71g 6x10 5°C /2-3h
=
Riieblischnitte 8535cm = o
Tranche aux carottes
Trancio alle carote
ovo
VEGE
TARISCH
54270 TK 65g 6x6 5°C /2-3h
Choco Bananenschnitte 77x3,8 cm @’ .)}{(.

Liebevoll handgemacht

Dessert a la banane avec biscuit au chocolat
Trancio di banana al cioccolato
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Aggregat-  Netto Cewicht/  Stlick pro Karton ~ Zubereitungshinweis

H . . H zustand Grofe Piéces par carton Instructions
SChnltten TranChes TraI'ICI état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- tail
gazione Peso netto /
dimensione

26046 TK 359 4 x 24 50C /1-2h

Mini-Erdbeerquarkschnitte 6x4 cm @ 9}{«
Tranche de fromage blanc aux fraises mini

Trancio di ricotta alle fragole mini

47761 TK 55 ¢ 2 x 24 50C/1-2h

Mini-Limettenschnitte 6x4 cm @ "}é

Tranche limette mini
Trancio limetta mini

47762 TK 66 g 2x 24 5°C / 4-5h

Mini-€Erdbeer-Royalschnitte 6xl4 cm gr
Tranche aux Royale fraises mini %
Trancio alle Royal fragole mini

26045 LacTose JIY 55 g 4 x 24 5°C /3-4 h

FREI
Mini-Gedeckte-Apfelschnitte 6x4 cm @ -)}{(-
Tranche aux pommes couverte mini
Trancio di mele coperto mini

ovo
VEGE
TARISCH

26047 TK 32g b4 x 24 5°C/1-2h
Mini-Truffes-Schnitte 6x4 cm @ .)}é.

Tranche truffes mini
Trancio truffes mini

alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol

52471 TK 40g b4 x 24 5°C/2-3h
Mini-Aprikosenschnitte Bx4 cm @ -é{(—
y Y Tranche aux abricots mini
ot Trancio albicocche mini
Amoureusement fait a la main -9- gllCIel
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Aggregat- Nett%Gegvicht/ Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
H . . H zustand roe Piéces par carton Instructions
SCh n Itten Tra n Ch es Tra nci état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
52472 TK 50 g bx 24 50C /2-3h
Mini-Himbeerschnitte bxk cm = e
Tranche aux framboises mini
Trancio lampone mini
50784 TK 35-40 g 4 x 24 5°C/2-3h
; & Summer Dream 6x4 cm @ -iX(-
N - s Sorten a 6 Stiick
w (Mango, Himbeer/Zitrone, Ananas, Aprikose)
\/ 4 variétés de 6 piéces
(mangue, framboise/citron, ananas, abricot)
4 varieta da 6 pezzi
(mango, lampone/limone, ananas, albicocca)
51428 TK 47-50 g 4 x 24 5°C/2-3h
Beeren-Festival 6xl cm

Festival de baies
Festival di bacche

4 Sorten a 6 Stiick
(Brombeeren, Heidelbeeren, Waldbeeren, Himbeeren)

4 variétés de 6 piéces [(mUres, myrtilles, baies des bois, framboises)

&4 varieta da 6 pezzi (more, mirtilli, frutti di bosco, lamponi)

= £

Verliebt in Patisserie

51016 TK 95¢ 1x21 5°C /3-4 h
Mini-Schwedentorte @ "3{"
Tourte suédoise mini

Torta svedese mini

52857 TK 38¢g 1x30 5°C /2-3h
Schokomousse Toblerone Fahne @’ -éé—
Drapeau chocomousse Toblerone

Mousse al cioccolato Banner di Toblerone

52854 TK 43g 1x27 5°C/2-3h
Waldbeer-Sechseck @ "}{"
Hexagone aux baies des bois

Esagono con bacche

52855 TK g 1x 27 50C /2-3h

Himbeer-Zitronen-Sechseck
Hexagone framboise-citron
Esagono di limone e lampone

-10 -

= e
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/-\ggrtegadt— NettonQef\gvicht/ Stuick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
1 . . H zustan rote Piéces par carton Instructions
SChnItten TranChes TraI'ICI état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
54100 TK 60 g 3x12 50C /2-3 h
; x4 cm
Mango Heidelbeer KUBO
KUBO a la mangue et aux myrtilles “gﬁ"z @ -)}é-
- LA goL
KUBO al mango e al mirtillo ')II.V o)
v °
PLANT BASED (S

Das ganze Jahr erhaltlich - Disponible toute |'année - Disponiblile tutto I'anno

Amoureux de la patisserie
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stick pro Karton  Zubereitungshinweis

= zustand Grofe ia :
Kuchen und Torten - Gateaux et tartes - Torte st gt bers v cotoneetrosione.
. - . stato di aggre-
Torten geschnitten - tartes coupées - torte tagliate gazione Peso netto /
I SI
19973 TK 920 g 2Tortena  5°C/7-8h
Rieblikuchen @24 cm 22tta[::fes[;j: -éé-
Gateau aux carottes
Torta di carote 8x115¢g
17502 @ TK 1095g 2 Tortena 5°C/8h
2 tartes de
Torta della N @ 24 cm
orta della Nonna > torte da {g}
8x137¢
25306 @ TK 1300 g 1Torte 3 5°C / 7-8 h
1tarte de
Sachertorte @ 24 cm _,}é_
Gateau Sacher ltortada
Torta Sacher 10x130g
25331 @ TK 1000g  1Torte 3 5°C/8h
1tarte de
Kirschtorte @ 24 cm .,}é.
Tourte au kirsch 1tortada
Torta al kirsch 10x100g
alkoholhaltig - contient de I'alcool - contiene alcol @
12953 TK 1060g 2 Tortena 5°C/8h
2 tartes d
Schokoladenkuchen @21cm . ti)rrfesdae .)}é.
Gateau au chocolat
Torta al cioccolato 10x106 g
49571 TK 1050 g 1Torte a 5°C /7-8 h
1tarte d
Rahm-Schwarzwaéldertorte @ 24 cm . t?)ll:t: d: .)}é.
Gateau Forét-Noire a la créeme
Torta Foresta Nera alla crema 10x105¢g

Un bon choix

alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol

-13-

=
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Aggregat-

Netto Gewicht /

Stiick pro Karton

Zubereitungshinweis

> zustand GroRe ia i
Kuchen und Torten - Gateaux et tartes - Torte et syt Pt pecesparcaon Insucnons
. - . stato di aggre-
Torten geschnitten - tartes coupées - torte tagliate gazione Peso netto /
Imensione
o ® o 46157 TK 1050 g 1Torte a 5°C/7-8h
1tarte de
o o Zitronenquarktorte @ 24 cm Lorece e
io - | Tarte de fromage blanc au citron
4 © @ \\y Torta di ricotta al limone 10x105¢
V“\\%’&;- % >
41134 TK 144049 1Torte a 5°C/8h
1tarte de
Gebackene Quarktorte @ 24 cm Ltorta da .)}é.
Gateau au fromage blanc
Torta di ricotta 10 x 144 g
25305 TK 1250g  1lTortea 5°C/8h
1tarte de
Royaltorte @24 cm
1ltortada
Tourte Rovyale -)}é
Torta Royal 10x125¢
24840 TK 12504 1 Torte a 5°C/8h
1tarte de
Schwedentorte @ 24 cm Ltorta da {X}
Tourte suédoise
Torta svedese 10x125¢
11383 TR 13209 3 Stiick 200°C /
3 piéces 35-40 min
Wiener Apfelstrudel 40x10x5 cm 3ppezzi
Strudel aux pommes viennois Z]
Strudel di mele viennese @
ohne Weinbeeren - sans le raisin - senza uva
19104 TK 500¢g 6 Beutel 100°C /
Vanillesauce @ 6 sachets 15 min
6 sacchetti
Sauce a la vanille I ?
Salsa alla vaniglia
TARISCH
L ] L ]
declicicl
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Aggrtegat}:— Nettt()]Qgef\gslicht/ Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
ol stan roise ia H
Kuchen und Torten - Gateaux et tartes - Torte étaif,fgrégat poidsnet pecesparcaon Insuctons
. - . tato di -
Torten geschnitten - tartes coupées - torte tagliate "Gazione * pesonetto
Imensione
23623 TK 595 g 6 Stiick 5°C/5h
Gugelhopf klein @17 cm 66'0'2;;5 e
Kouglof petit P
Gugelhopf piccolo @
23622 @ TK 1200 g 3 Stick 5°C/6h
@21 cm 3 piéces
Gugelhopf gross 3 pezzi %

Kouglof grand
Gugelhopf grande

=

Amoureusement fait a la main
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Aggrtegadt- Nett%ng\gvicht/ Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
o ° zustan rofte i@ i
Wahen - Quiches et tartes - Crostate corgeen o pocesparcaon  trctons
statgazligr?gre— Peso netto /
dimensione
4 Wahen
49120 TK 1250¢ 3 8 Port. 200°C_ /
Aprikosenwihe @26cm  Utartes 10 min
. de 8 port.
Tarte aux abricots z]
Crostata alle albi h 4 crostate
rostata alle albicocche da 8 porz.
4 Wahen
49121 TK 12509 38 Pport. 200°C/
Apfelwihe @26 cm 4 tartes 10 min
T P de 8 port.
arte aux pommes It crostate :
Crostata di mele da 8 porz,
4 Wah
49123 TK 12509 Agport. 200°C /
10 min
Zwetschgenwahe @26 cm 4 tartes
de 8 port.
Tarte aux pruneaux z]
C di b crostate
rostata di prugne da 8 porz,
4 Wah
49124 TK 10509  2gport. 200°C /
10 min
Quiche Lorraine @ 26 cm 4 tartes
de 8 port.
4 crostate Z]
da 8 porz.

Verliebt in Patisserie

-16 -

=
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stick pro Karton  Zubereitungshinweis

Friichtekuchen - Tartes aux fruits - Torte alla frutta ..ivore rome, Locesporeron  Instctions

. _ . stato di aggre- taille Pezzi per cartone Istruzione
geschnitten - coupées - tagliate gazione  Peso netto /
dimensione
2 Kuchen 3
18047 tﬁgﬁss K 13759 5iartesqe 5°C/7-8h
Apfelkuchen Tradition = P24cm  2torteda -)}{(—
Grosse tarte aux pommes tradition 8x172 g

Torta di mele tradizione

=

2 Kuchen a

)
22147 tARg%sz TK 1375¢g > tartes de 5°C/7-8h
Apfelkuchen Tradition — @24kcm  2torte da %
Grosse tarte aux pommes tradition 10x1375¢
Torta di mele tradizione

=

2 Kuchen a
18048 e YRS 12909  Siirtesde 5°C/7-8h
FREI_.
- P24cm  2torteda -é{(—

8x161lg

=

Zwetschgenkuchen Tradition
Grosse tarte aux pruneaux tradition
Torta di prugne tradizione

2 Kuchen a
18049 N K 2759 5iitecde  5°C/7-8h
FRE artes de
Chriesikuchen Tradition = @2hcm  2torteda -é{*
Grosse tarte aux cerises tradition 8x159 g

Torta di ciliegie tradizione

=

18050 e TK 1260 g ;‘”Che” @ 5oc/7-8h

FREI artes de
Aprikosenkuchen Tradition — @2t cm  2torteda "}{"
Grosse tarte aux abricots tradition 8x158 g
Torta di albicocche tradizione

4 Kuchen a
46464 ;;gﬁﬁ TR 13009 “gspgck  5°C/7-8h
Friichtekuchen Tradition assortiert — @2k cm  Utartesde "}{"
Tartes aux fruits tradition assorties 8 pieces
Torte alla frutta tradizione assortite 4 torte ‘?a
8 pezzi

Je zwei Stiicke unserer beliebten Traditions-
Kuchen: Chriesi 159 g, Aprikose 158 g,

Apfel 172 g, Zwetschge 161 g

Deux parts de chaque tarte tradition :

cerise 159 g, abricot 158 g, pomme 172 g,
pruneau 161 g - Due pezzi di ogni torta tradizione:
ciliegie 159 g, albicocche 158 g, mele 172 g, prugne 161 g

=

declicicl
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Aggregat-

Netto Gewicht /

Stiick pro Karton

Zubereitungshinweis

H stand Crofe e i
Streuselschnitten - Tranches crumble - catdagregat  Podsnet]  pes v eetons
o stato di aggre- taille
TraI'ICI Crumble gazione Peso netto /
dimensione
48151 ;gg:& K 140 g 1x18 50C / 2-3h
Erdbeer-Rhabarber-Streusel-Schnitte - 9x6 cm @ -éé—
Tranche crumble fraises et rhubarbes
Trancio crumble di fragole e rabarbari
(0)Y/0 )
VEGE
TARISCH
50869 iacrae YL 120 g 1x18 50C / 2-3 h
FREI
Apfel-Streusel-Schnitte - 9x6 cm @ "}é‘
Tranche crumble aux pommes
Trancio crumble di mele
OoVo /| »
VEGE
TARISCH
50883 e T 120g 1x18 50C / 2-3h
Zwetschen-Streusel-Schnitte - 9x6 cm @ -éé—
Tranche crumble aux pruneaux
Trancio crumble di prugne
oVo /| »
VEGE
TARISCH
50885 oA K 120 g 1x18 50C / 2-3 h
FREI
Kirschen-Streusel-Schnitte - 9x6 cm @ e
Tranche crumble aux cerises
Trancio crumble di ciliegie
OoVvOo /| »
VEGE
TARISCH
51481 e YL 130 g 1x18 50C / 2-3h
FREI
9x6 cm

Aprikosen-Streusel-Schnitte
Tranche crumble aux abricots
Trancio crumble alle albicocche

Eine gute Wahl

-18 -
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VEGE
TARISCH

e
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Saison
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Aggregat-

Netto Gewicht /

Stiick pro Karton

Zubereitungshinweis

.0 . . . t d G G . .
Friihling - Printemps - Primavera ot o/ e bctons
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione

49526 TK 95¢g 1x24 5°C/4-5h
Erdbeerherz @ "}é‘
Ceeur aux fraises
Cuore di fragole
53858 TK 56 g 1x20 5°C/2-3h
Himbeerherz @ %
Coeur aux framboises
Cuore ai lamponi
52841 TK 41g 1x 30 5°C /2-3h
Himbeer Choco Herz @ "}E"
Ceeur aux framboises choco
Cuore di lampone choco
52840 TK 42 g 1x30 5°C/2-3h
Erdbeerherz délice @ "}é’
Ceeur aux fraises délice
Cuore di fragole délice
50717 TK 7049 1x23 50C / 2-3h
Zitronen-Osterei @ "X}
CEuf au citron
Uovo al limone
49597 TK 100 g 1x24 5°C/2-3h

Himbeerherz
Coeur aux framboises
Cuore ai lamponi

Das ganze Jahr erhaltlich - Disponible toute l'année - Disponiblile tutto ['anno

£

54169

Karotten Holunder KUBO
KUBO aux carottes et au sureau
KUBO di carote e sambuco

PLANT BASED

N
Wz

W

TK

60 g
4x4 cm

3x12

5°C/2-3h

e

Liebevoll handgemacht

Produkte sind auf Anfrage auch ausserhalb der Saison erhaltlich.
Les produits sont également disponibles hors saison, sur commande.
| prodotti sono disponibili anche fuori stagione su richiesta.

dclicicl
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Sommer - Eté - Estate

Netto Gewicht /
GroRe

Aggregat-
zustand

Stiick pro Karton
Piéces par carton

Zubereitungshinweis
Instructions

état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
49701 TK 65 1x29 59C / 4-5h
g
Himbeer-Zitronen-Kreuz Ix7cm @ 'i}{('
Croix a la framboise et au citron
Croce al lampone e al limone
53381 TK 80 g 4x16 5°C / 4-5h
1. August Wappen Erdbeer 6,5x7 cm @ -)}é-
Blason ler aoit Fraises
1° agosto Stemma alla fragola
54094 65 6x6 5°C/2-3h
TK 9
77x3,8cm
Ananas-Kokosschnitte X @ 'EX"
Tranche ananas-noix de coco
Trancio di ananas e cocco
alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol
54309 TK 60 g 3x12 5°C/2-3h
. bx4 cm
Griinerbse Schokolade Erdbeeren KUBO @ -éé—
KUBO au pois vert et au chocolat, fraises
KUBO con fragole al cioccolato e piselli verdi
PLANT BASED N
L‘“R:ol‘l
0
w20
e
Herbst - Automne - Autonno
50878 TK 80g 1x36 5°C/4-5h
Stissmost-Schnitte Dreieck @ "}{"
Tranche créme au jus de pomme triangle
Trancio crema al succo di mele triangolo
41157 TK 584 6x6 5°C/4-5h
Winzerschnitte 7,8x3,8 cm @ %
Tranche Vigneronne
Trancio Vignaiolo
51644 TK 90 6x6 5°C / 4-5h
g
Marronischnitte 8,2x3,9cm @ -éé-
Tranche aux marrons avec créme
Trancio di marroni con panna
54101 TK 60 g 3x12 5°C/2-3h
bx4 cm

Amoureusement fait a la main

Limetten Feigen KUBO

KUBO au citron vert et aux figues REN
KUBO al lime e fichi ;ﬁ’wou
PLANT BASED A

-21-
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stiick pro Karton

Zubereitungshinweis

H . H . zustand GroRe Piéces par carton Instructions
Wlnter Hlver Inverno état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
52852 TK 40g 1x30 59C /3-4h

Lebkuchencréme Carré
Carré au pain d'épices a la créme
Pan di zenzero con crema

5x4,7 cm @’

e

51630

Mandarinen-Stern
Etoile a la mandarine
Stella al mandarino

TK 654 bx12

5°C/4-5h

e

50643

Zitronen-Stern
Etoile au citron
Stella al limone

TK 654 2x12

5°C/4-5h

e

50880

Tiramisa-Dessert Tanne
Dessert tiramist sapin
Dessert tiramisu abete

alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol

TK 754 1x30

5°C/4-5h

e

49257

Limettencremedessert Tanne
Dessert a la créme de limette sapin
Dessert alla crema di limetta abete

TK 50g 2x18

5°C/4-5h

e

Verliebt in Patisserie

54167

Sauerkirschen Marroni KUBO
KUBO aux griottes et aux marrons
KUBO ai maroni all'amarena

PLANT BASED

TK 60g 3x12
bx4 cm

N
WUES

(S

Produkte sind auf Anfrage auch ausserhalb der Saison erhaltlich.
Les produits sont également disponibles hors saison, sur commande.
| prodotti sono disponibili anche fuori stagione su richiesta.

-22 -

5°C/2-3h

e

declicicl

MAITRE PATISSIER SUISSE



Aggregat-  Netto Gewicht/  Stuck pro Karton ~ Zubereitungshinweis

cateri n . ZUStanq Qrofse Piéces par carton Instructions
g état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione

51533 TK 2800 g 4 x 20 5°C /2-3 h

Becherdessert assortiert (20 Port.) @35¢ @ -)}{(—
Choix de patisseries mini (20 port.)
Scelta di pasticcini mini (20 porz.)

4 Sorten: Limette, Tiramisu-Mousse, Milchschokoladenmousse mit Honig
und Mandel-Torrone, Waldbeeren

4 variétés: limette, mousse de tiramist, mousse au chocolat au lait avec miel
et nougat aux amandes, fruits des bois

b4 varieta: limetta, mousse di tiramist, mousse di cioccolato al latte con miele
e torrone di mandorle, frutti di bosco

51532 TK 3360 g 4 x 40 5°C /2-3 h

Mini-Patisserie-Auswahl (40 Port.) p2lg = e
Choix de patisseries mini (40 port.)

Scelta di pasticcini mini (40 porz.)

8 Sorten: Mini-Berliner, Vanillecornet, Crémeschnitte, Tiramist-Schnitte,
Himbeerschnitte, Hexagon Schoko, Helix Amarena, Himbeer-Tartelette

8 variétés: boule de Berlin mini, cornet a la vanille, millefeuille, tranche de tiramisq,
tranche framboise, hexagone choco, hélice amarena, tartelette framboise

8 varieta: krapfen mini, cornetto alla vaniglia, millefoglie, trancio tiramisq, trancio lamponi,
esagono cioccaloto, elica amarena, tartelette lamponi

48501 TK 30004 L x40 5°C/2-3h

Mini-Patisserie-Auswahl (40 Port.) 0199 = %
Choix de patisseries mini (40 port.)

Scelta di pasticcini mini (40 porz.)

8 Sorten: Truffes-Desserts (alkoholhaltig), Erdbeerquarkschnitten, Mini-Berliner,
Waldbeerschnitten, Mini-Schoko-Koépfe, Mini-Crémeschnitten, Royaldesserts,
Zitronen-Quark Dreieck

8 variétés: desserts truffes (contiennent de l'alcool), tranches de fromage blanc aux
fraises, boules de Berlin mini, tranches baies des bois, tétes de chocolat, millefeuilles
mini, desserts Royale, triangle dessert de fromage blanc au citron

8 varieta: desserts truffes (contengono alcol), tranci di ricotta alle fragole, krapfen
mini, tranci bacche di bosco, teste di cioccolato, millefoglie mini, desserts Royal,
triangolo di ricotta al limone

declicicl
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis

H zustand Grofe Piéces par carton Instructions
caterl ng état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
49543 TK 1600 g 2 x b 5°C/2-3h
Mini-Patisserie-Quartett (44 Port.) 0189 @ e

Quartette patisseries mini (44 port.)
Quartetto pasticceria mini (44 porz.)

&4 Sorten: Truffes-Desserts (alkoholhaltig), Erdbeerdesserts, Royaldesserts,
Limettendesserts

U variétés: desserts truffes (contiennent de l'alcool), desserts aux fraises,

esserts Royale, desserts aux limettes

4 varieta: desserts truffes (contengono alcol), desserts alle fragole, desserts Royal,
desserts alle limette

49001 TK 2440 g 4x30 5°C/2-3h

Mini-Patisserie-Auswahl (30 Port.) P2lg @ -)}{(—
Choix de patisseries mini (30 port.)
Scelta di pasticcini mini (30 porz.)

7 Sorten: Mini-Schoko-Kdpfe, gedeckte Apfelschnitten, Limettenschnitten, Mini-Berliner,
Mini-Crémeschnitten, Waldbeerschnitten, Mini-Blatterteig Cornet

7 variétés: tétes de choco, tranches aux pommes couvertes, tranches limette, boules de Berlin mini,
millefeuilles mini, tranches baies des bois, Cornet al la Vanille

7 varieta: teste di cioccolato, tranci di mele coperti, tranci limetta, krapfen mini, millefoglie mini,
tranci bacche di bosco, Cornetto alla vaniglia

49595 TK 1880 g 4 x27 5°C /2-3h

Mini-Patisserie-Auswahl (27 Port.) 0174 @ -é{é
Choix de patisseries mini (27 port.)
Scelta di pasticcini mini (27 porz.)

5 Sorten: Truffes-Desserts (alkoholhaltig), Zitronenquarkdesserts, Royaldesserts, Schwarzwalder-
schnitten (alkoholhaltig), Erdbeerquarkschnitten

5 variétés: desserts truffes (contiennent de l'alcool), desserts de fromage blanc au citron, desserts
Royale, tranches Forét-Noire (contiennent de l'alcool), tranches de fromage blanc aux fraises

5 varieta: desserts truffes (contengono alcol), desserts di ricotta al limone, desserts Royal, tranci
Foresta Nera (contengono alcol), tranci di ricotta alle fragole

Eine gute Wahl

52656 TK 2072 ¢g L x40 5°C/1-2h

Mini-Dessert-Auswahl (40 Port.) 910-20g @ e

Sélection de mini dessert (40 port.)
Mini selezione di dessert (40 porz.)

10 Sorten: Schokocake (5 Stiick); Aprikosen Tortchen (5 Stiick); Johannisbeer Tortchen (3 Stlick); Apfel Dessert
(3 Stiick); Schokochiiechli (4 Sti]ckﬁ); Pistazienchuechli (3 Stiick); Schoko Himbeerschnitte (3 Stiick);
Macaron Pistazien Tortli (5 Stiick); Brownie Caramelwiirfel (& Sttck); Mandel Caramel Dessert (5 Stick)

10 variétés: Cake au chocolat (5 piéces); Tourte a l'abricot (5 piéces); Tartelette groseille (3 piéces);

Dessert pomme (3 piéces); Gateau au chocolat (& piéces); Tartelette pistache (3 piéces); Tranche

chocolat framboise (3 piéces); Macarons pistache (5 piéces); Cube brownie caramel (4 piéces);

Dessert amandes et caramel (5 piéces)

10 varieta: Schokocake (5 pezzo]; Tartellette all'albicocca (5 pezzo); Crostate di ribes (3 pezzo); Dessert di mele
3 pezzo); Dessert al mela (4 pezzo); Dessert al pistacchio (3 Pezzo]; Fette di lamponi al cioccolato

3 pezzo); Macaron pistacchi Tortli (5 pezzo); Cubetti di caramello marrone (& pezzo); Dessert al

caramello alla mandorla (3 Pezzo)

declicicl
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
Cré

caterin ) zustanq .rofSe Piéces par carton Instructions
g état d'agrégat  Poids net / Pezzi per cartone Istruzione
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione

23628 TK bb g 3x30 200°C /
10 min

Party-Kasekiichlein o7ecm &

Ramequin au fromage party [i]

Tortino al formaggio party

23629 TK 46 g 3x30 200°C /
10 min

Party-Quiche-Lorraine @7cm @

Quiche Lorraine party Z]

Quiche lorraine party

23630 TK 43 g 3x30 200°C /
10 min

Party-Spinatkiichlein @7cm @

Quiche aux épinards party Z]

Tortino agli spinaci party

17928 TK 58 g 4x10 200°C /
Apérogipfel mit Fleischfiillung @ 10 min
Croissant & la viande Z]

Cornetto alla carne

23627 TK 24 g 3x25 200°C /
6 i

Mini-Apérogipfel mit Fleischfiillung = min

Mini croissant a la viande Z]

Cornetto mini alla carne

declicicl
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stlick pro Karton  Zubereitungshinweis

. .o ° d G ﬁ . .
Snack to go - Birchermuesli ot dogegat Polnet]  peenorn st
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
46552 TK 240 g 1x22 200°C /
>0 mi
Spinat-Quiche @12 cm @ 0 min
Quiche aux épinards Z]
Tortina agli spinaci
46551 TK 245 g 1x 22 200°C /
Quiche Lorraine @12 cm @ 20 min
19201 TK 200 g 1x26 5°C /

Birchermiiesli mit Beeren @ %f@

Birchermiiesli aux baies
Birchermiisli con bacche
mit Apfeln, Erdbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren

avec pommes, fraises, mires, myrtilles
con mele, fragole, more, mirtilli neri

19200 TK 1200 g 6 Beutel 5°C /
6 sachets

B?rcherm?esl! mit Begren 6 sacchetti %z@

Birchermiiesli aux baies

Birchermdisli con bacche @

mit Apfeln, Erdbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren
avec pommes, fraises, mires, myrtilles
con mele, fragole, more, mirtilli neri

declicicl
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Aggregat-  Netto Gewicht/  Stlick pro Karton  Zubereitungshinweis

H zustand GroBe Piéces par carton Instructions
DOIce Vltal etat d'agrégat  Poidsnet/  pezziper cartone Istruzione
Zuckerreduziert | Fettreduziert / pauvre en sucre | pauvre stato di aggre- Pes;ar'"ftto )
en graisses / ridotto di zucchero | ridotto di grassi ° dimensione
g g
24874 TK 740 g 3 Torten a 5°C/4h
. . 3 gateau de
Dolce-Vital-Schwarzwaldertorte @18 cm 3gtorte da .)}é.
Dolce Vital gateau Forét-Noire
Dolce Vital torta Foresta Nera 10x74g
alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol @
Kilojoule: 913 Kilokalorien: 218 Eiweiss: 3 Kohlenhydrate: 21,7 Fett: 13,2
kilojoule: 913 kilocalorie: 218 protéines:3 glucides: 21,7 lipides:13,2
chilojoule: 913 chilocaloria: 218 proteine: 3 carboidrati: 21,7 grassi: 13,2
24872 TK 759 6x9 5°C/4h
Dolce-Vital-Riieblischnitte 8x3,8 cm @ .éé.
Dolce Vital tranche aux carottes
Dolce Vital trancio alle carote
Kilojoule: 779 Kilokalorien: 186 Eiweiss: 5,1 HKohlenhydrate: 22,7 Fett: 8,2
kilojoule: 779 kilocalorie: 186 protéines:51 glucides: 22,7 lipides: 8,2
chilojoule: 779 chilocaloria: 186 proteine: 51 carboidrati: 22,7 grassi: 8,2
24873 K 869 3x8 5°C/6h
Dolce-Vital-Crémeschnitte 10x3 cm @ "}{*
Dolce Vital millefeuilles
Dolce Vital millefoglie
Kilojoule: 774 Kilokalorien: 185 Eiweiss: 3,2 Kohlenhydrate: 17,1 Fett: 116
kilojoule: 774 kilocalorie: 185 protéines:3,2 glucides: 171 lipides: 11,6
chilojoule: 774 chilocaloria: 185 proteine: 3,2 carboidrati: 171 grassi: 11,6
26088 TK 64 g 6x9 5°C/4h

Dolce-Vital-Tiramisi 8x3,7 cm @ ,}g

alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol

Kilojoule: 696 Kilokalorien: 166 Eiweiss: 3,9 Kohlenhydrate: 15,4 Fett: 8,8
kilojoule: 696 kilocalorie: 166 protéines:3,9 glucides: 15,4 lipides: 8,8
chilojoule: 696 chilocaloria: 166 proteine: 3,9 carboidrati: 15,4 grassi: 8,8

26183 TK 83g 6x9 5°C /&4 h

Dolce-Vital-Himbeerschnitte 8xl,2 cm @ .éé.
Dolce Vital tranche aux framboises
Dolce Vital trancio ai lamponi

Kilojoule: 578 HKilokalorien: 138 Eiweiss: 4,3 Kohlenhydrate: 11,9 Fett: 8,2
kilojoule: 578 kilocalorie: 138 protéines: 4,3 glucides: 119 lipides:8,2
chilojoule: 578 chilocaloria: 138 proteine: 4,3 carboidrati: 119 grassi: 8,2

declicicl

Amoureusement fait a la main -27- MAITRE PATISSIER SUISSE



Aggrtega;- Nett%ng\évicht/ Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
(] (] (] (] (] (] ZUS an ro e . s .
Tischware - Divers produits - Diversi prodotti = civsest rodsnct/ oo lousons
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
23381 &P T« 5000g [i 659) 1h
-
Mini-Amaretti (de 6,5.91 E
Amaretti mini @ pezzi
Amaretti mini (da6,59)
ovo
= =
26035 59 T 30009  6x500g 1h
. = (39,8¢q)
Amaretti (de 9,8 g) E
(da9,89)
TARISCH
19326 @ TK 74 g 4x8 1h
Stick
Mandelgipfel glasiert pices E
Croissant aux amandes pezzi
Cornetto alle mandorle
26037 @ TK 759 4 x 10 5°C /2-3h
Vanillecornet @ "}E"
Cornet a la vanille
Cornetto alla vaniglia
23663 5 v 704 1x72 1h
= Stiick
i 6x6 cm
Brownie pices E
einzelverpackt pezzi
emballé individuellement
confezione singola veGe @
TARISCH
4Pch§360g
mit &4 Sorten o
50778 TK 14404g i o 5°C/3h
: 4 emb de 360
Macarons Suisse avecuvgriétég "3{"
Kakao, Mokka, Zitrone, Himbeer Lde 9 piéces]
cacao, moka, citron, framboise kimb da360 g
cacao, moca, limone, lampone C[(l’jglé‘l’)irz';t]a
49673 @ TK 459 1x16 Stuck 5°C/2-3h
(4xt Sorten)
Cupcake Mix @55cm 1x16 piéces "}é’
x4 variété
Sunny Orange, Vanilla Bean, (x4 varie e.s]
Chocolate-Vanilla, Crazy Cherry 1x16 pezzi
(4xts varieta)

Verliebt in Patisserie

alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol

-28-
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Aggregat- Netto Gewicht / ~ Stiick pro Karton  Zubereitungshinweis

. zustand GroRe i i
BfOte ¢ PalnS ¢ Pane éttatt d(;.agrégat Poi;jas“?eet/ gii?;g?ig?trgzz IT:::E;E?,:S
stato al aggre-
¢;|az|ior(1gt(eJ Peso netto /
dimensione
22375 TK 5004¢g 1x6 2h
Stiick
; 27x17 cm
Focaccia piéces E
pezzi
42601 TK 60 g 1x50 2h
Stick
Laugenbrezel gefiillt mit Butter piéces E
Bretzel de Sils au beurre pezzi
Bretzel di Sils al burro
einzelverpackt - emballé individuellement - confezione singola @
44105 TK 9004¢ 1x5 2h
Stiick
Englisches Toastbrot piéces E
Pain toast anglais pezzi

Pane per toast inglese

nur auf Vorbestellung erhaltlich - disponible uniquement @
sur réservation - disponibile solo su preordine

44103 TK 800g 1x5 2h
Stick

Brioche-Toastbrot piéces E
Pain toast brioché pezzi
Pane brioche per toast @

26297 e TK 64 g 1x30 2h
el 395 Stiick

Sesam-Bun @ 9,5 cm 2 em piéces E
Bun au sésame @ 9,5 cm pezzi

Bun al sesamo @ 9,5 cm

Amoureux de la patisserie -29-
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Aggrtega(}— Nett%C{gf\ANicht/ Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
o 4 4 zustan roise ie i
Blech-Schnitten - Tranches de base - TranCi di Dase cu:cagesst rocsnet/  pesorrcrmn  ooenons
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
25644 TK 3400 ¢ 1 Stick 5°C/12h
1 piéce
5 ; 47x33 cm
Schwarzwalder—Ble€hschqltte 1 pezzo "}é‘
Tranche de base Forét-Noire
Trancio di base Foresta Nera @
alkoholhaltig - contient de l'alcool - contiene alcol
Aggrtega(;:— NetttaQef\ANicht/ Stiick pro Karton ~ Zubereitungshinweis
zustan roise ie i
Tatar-Sauce - Sauce tartare - Salsa tartare ot dagregat  Poidsnet/  pessiomcotone itrosione.
stato di aggre- taille
gazione Peso netto /
dimensione
47413 TK 500 ¢ 1 x 6 Beutel 5°C/3h
1x 6 sachets *
Steak-Tatar-Sauce 1x 6 sacchetti
Sauce pour steak tartare
Salsa per bistecca alla tartara @
1x50 Stiick
47372 TK 6,5 kg (3130¢) 5°C/3h
Tatar 1x50 piéces
Tartare (de130g) %
1x50 pezzi
Tartare (da130g)

Eine gute Wahl

100 % Schweizer Rindfleisch
100 % frei von Zusatzstoffen /
100 % de viande de beeuf suisse
100% sans additifs /

100 % manzo svizzero

100% senza additivi

-30-
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RITZ, eine Marke der Deliciel AG
RITZ, une marque de la Deliciel S.A.
RITZ, una marca di Deliciel SA

seit1886
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Aggregat- Netto Gewicht / Stiick pro Karton
Stiickartikel / Torten / Cakes / Rouladen ot gt oo pleces par caron
Piéce article / Tarte / Cakes / Roulade stato d aggre- e
Pezzo di articolo / Torta / Cakes / Rotolo ’ dimensione
— UK
53153 ST, 4309 1x5
Hefezopf \ov H 25x8xhcm =
Tressée “tapere
Trecce russa vRemmmE
53040 ST, UK 450 g 1x8
Aprikosentorte “v ? 0 21cm @
Tarte aux abricots vz;:f;f;”
Torta di albicocche
53041 ST, UK 450 g 1x8
Linzertorte wv 2 @ 21cm @
Tarte de Linz et
Torta di Linz
53604 AT, UK 300 g 1x6
Tiroler Cake v 20 x 8 x 6 cm =
Cake tyrolien vz:f;f;"
Cake tirolese
53601 A5 UK 3509 1x6
Choco Split Cake v 20 x 8 x 6 cm =
Cake choco split el
Cake con crispies di chocolat
53602 S UK 3009 1x6
v 22x21x3cm

Liebevoll handgemacht

Citronen Cake
Cake au citron
Cake al Limone

-32-
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Aggregat- Netto Gewicht / Stiick pro Karton

Stiickartikel / Torten / Cakes / Rouladen ot gt oo pecespar crton
Piéce article / Tarte / Cakes / Roulade stato di aggre- e
Pezzo di articolo / Torta / Cakes / Rotolo ’ dimensione
UK
53180 AT 900 g 1x6

¢UROp,
Noinn

Citronen-Mandel Cake
Gateau au citron et aux amandes
Torta di mandorle al limone

v 30x10x10 cm @

VEGETARISCH

53181 e, UK 900 ¢ 1x6

Schoggi Cake v 30x10x10cm @

Cake chocolat “ap e
. VEGETARISCH
Torta al cioccolato

B,

¢URO,
Nomn

53182 UK 9004 1x6

Marmor Cake v 30x10x10cm @*

Cake marbreé
Torta di marmo

Yy

€UROR,
Nomn

VEGETARISCH

53038 S5 UK 300 g 1x6
Schwarzwilder Roulade @v H 22x9x7cm @’
Roulade Forét-noire “apen

VEGETARISCH

Rotolo di Foresta nera

alkoholhaltig - contient de
l'alcool - contiene alcol

53035 S5 UK 3004 1x6
Himbeer-Frucht Roulade \sv K 20x8x6cm @’
Roulade framboise “tagere®

VEGETARISCH

Rotolo al lampone

53033 UK 30049 1x6

; o o, R Erdbeer-Frucht Roulade v 20x8x6cm @
. Roulade fraise Bt
Rotolo alla fragola

Y

-@t
)
€UROR.

Noin

dclicicl
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Aggrega(}— Netttéggf\;/icht/ Stiick pro Karton
=% H zustan rolse ia
Stiickartikel / Torten / Cakes / Rouladen ot dagregat poids nt plecespar coton
Piéce article / Tarte / Cakes / Roulade stato di aggre- e
Pezzo di articolo / Torta / Cakes / Rotolo gasione dimensione
53032 5T, UK 300¢g 1x6
Aprikosen-Frucht Roulade “»V H 20x8x6cm @’
Roulade abricot ve(:f;ic"
Rotolo di albicocche
53036 A UK 300¢g 1x6
e Limetten Roulade vv é 20x8x6em @
ol Roulade limette
. _ Rotolo al limone verde
53037 AT, UK 300¢g 1x6
Mandarinen Roulade wv H 20x8x6cm @
Roulade mandarine VE:f;iCH
Rotolo di mandarino
53034 A5 UK 300¢g 1x6
e Haselnuss Roulade g v ; 22x9x7cm @
[l

Verliebt in Patisserie

Roulade noisette
Rotolo alla nocciola

VEGETARISCH
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Massgeschneiderte Losungen - Solutions sur mesure - Soluzioni personalizzate

Deliciel - Giber 52 Jahre Erfahrung.

Wir kennen die Bedrfnisse und Herausforderungen der
Gastronomie.

Hoéchste Qualitatsstandards
Sie erhalten stets hochste und konstante Qualitat.

Innovationskraft, Innovationsgeist
Sie verpassen keinen Trend und sind immer up to date.

Sortimentskompetenz, Produktvielfalt, Formenvielfalt

Das vielfaltige Sortiment bietet Ihnen Desserts fir den Alltag,
die Saison und spezielle Momente. Das Sortiment deckt spezi-
fische Bedurfnisse aller Betriebsarten der Gastronomie.

Gutes Preis-Leistungs-Verhaltnis

Effiziente Ablaufe und Prozesse sowie starke Partnerschaften
mit unseren Lieferanten ermdglichen es uns, lhnen attraktive
Preise anzubieten.

Kompetente Distributions-Partner

Sie erhalten Deliciel-Produkte schweizweit bei unseren regio-
nalen und nationalen Partnern.

Massgeschneiderte Lésungen

Zahlen Sie zu jenen Mitmenschen, die auf liebevoll
handgemachte Produkte Wert legen? Wir bieten lhnen
eine breite Auswahl an verschiedenen Formen und Ge-
schmacksrichtungen in der kdstlichen Welt der Deliciel
AG. Unsere Produkte werden Tag fir Tag fur Sie
hergestellt. Produktion, Administration und Spedition
sind standig fir Sie im Einsatz.

Haben Sie nichts gefunden? Bringen Sie uns lhre Vor-
schlage, wir setzen diese gerne fiir Sie um.

Das gesamt Angebot finden sie in unserem Katalog oder
unter www.deliciel.com

Deliciel - plus de 52 ans d‘expérience.

Nous connaissons les besoins et les exigences de la
restauration.

Les normes de qualité les plus élevées
Nous vous assurons une qualité consistante et parfaite.

Force et esprit d‘innovation

Nos produits vous permettent de ne jamais étre dépassés et de
rester dans le trend.

Un assortiment compétent, des produits variés

Notre vaste assortiment comprend des desserts pour le quotidien,
pour les saisons, ou pour les occasions spéciales. Il répond aux
exigences spécifiques de tout type de restauration.

Un bon rapport qualité-prix

Notre procés et notre fagon de faire ainsi que nos partenariats bien
établis avec nos fournisseurs nous permettent de vous proposer
des prix avantageux.

Des partenaires de distribution compétents

Les produits Deliciel sont disponibles dans toute la Suisse auprés de
nos partenaires régionaux et nationaux.

Des solutions sur mesure

Comptez-vous sur les étres humains qui valorisent les pro-
duits fabriqués avec amour? Nous proposons une large sélec-
tion de formes et de saveurs différentes dans le

monde délicieux de Deliciel AG. Nos produits sont fabriqués
pour vous jour apreés jour.

La production, ['administration et logistique sont constam-
ment utilisés pour vous.

Vous n‘avez rien trouver? Si non, alors apportez-nous vos
suggestions, nous serons heureux de les appliquer pour vous.

L'offre compléte est disponible dans notre catalogue ou sur
www.deliciel.com

/'
VEGE <

VEGE

TARISCH TARISCH

ovol »

Karton / carton / cartone

Kihlschrank,-raum / réfrigérateur / frigorifero

Wasserbad / bain-marie / bagnomaria

% 5Q 3%

Tiefgekihlt

Amoureux de la patisserie

D
UK
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Ofen / four / forno

Raumtemperatur / température ambiante / temperatura ambiente
Uber Nacht / pendant la nuit / durante la notte

Ungekihlt
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Unsere Dorfmiihle - Notre moulin du village - Il nostro mulino des paese

Unsere Dorfmiihle

Notre moulin du village

Deliciel bezieht schon seit der Grindung das Mehl von der Deliciel s'approvisionne depuis toujours en farine a la Lindmiihle
Lindmdabhle in Birmenstorf. Uber all die Jahre hat sich eine de Birmenstorf, avec laquelle s'est établi au fil des ans un parte-
starke Partnerschaft gebildet. Neben der Flexibilitat in der nariat étroit. Nous apprécions la souplesse et la compétence de
Entwicklung, der hohen Kompetenz und den kurzen Trans- l'équipe, les faibles distances de transport ainsi que nos relations
portwegen schatzen wir den persdénlichen Kontakt zu Jean- personnelles avec les propriétaires, Jeannine et Fiona, qui sont
nine und Fiona Lehmann, die in 7. Generation die Mihle von la le generation a avoir repnis le moulin de leur parents Maja et

ihren Eltern Maja und Albert Lehmann
tUbernommen haben.

Die Lindmihle ist ein traditioneller
Mihlenbetrieb an einem idyllischen
Ort direkt an der Reuss. Der Betrieb ist
topmodern und gehdrt zu den fihren-
den Mehlmihlen der Schweiz.

Die Lindmihle verfiigt Giber wichtige
Zertifizierungen wie Suisse Garantie,
ISO 9001 und FSSC. Das Sortiment
umfasst (iber 300 Mehlsorten.

Das Getreide wird mehrheitlich bei
regionalen Bauern bezogen.

Die Lindmihle hat eine interessante
Geschichte; laut Familienchronik wurde
sie bereits im 13. Jahrhundert erwahnt.
Die Tradition geht weiter, denn mit
Jeannine und Fiona Lehmann gibt es
schon die siebte Generation, die in der

Albert Lehmann.

m’y"ﬁm~ Ty La Lindmuhle est une meunerie tradi-
= & T tionnelle dans un cadre idyllique au
o NE comune | bord de la Reuss. Cette fabrique ultra

moderne figure parmi les tout premiers
moulins a céréales de Suisse.

Il détient plusieurs certifications impor-
tantes telles que Suisse Garantie,

ISO 9001 et FSSC. Son assortiment se
compose de plus de 300 sortes de
farine fabriquées a base de céréales
provenant majoritairement
d‘exploitations agricoles régionales.

(RN NN R

L'histoire de la Lindmiihle est intéres

L’ N DM a " ' LE ?:rr:wtgr;tlt:‘rcahlj (;(r::(Ileuseigglr:.iIliaelia:?/;?ri—tfaire

Edles aus dev Alwe familial se transmet depuis sept géné-
. rations. Jeannine et Fiona Lehmann
www.lindmuehle.ch est la plus jeune héritiére.

Lindmuhle das Millerhandwerk gelernt hat.

-

Eine gute Wahl
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Verkaufsladen

In unserem Fabrikladen finden Sie eine grosse Auswahl an Lebensmitteln
und Getranken zu aussergewdhnlichen Konditionen. Die Vielfalt unseres
Apéro Sortimentes und unserer Dessert Auswahl lassen keine Wiinsche
offen. Ausgewahlte Alkoholische Getranke runden das Einkaufserlebnis ab.

Neben unseren hausgemachten Spezialitaten finden Sie bei uns Produkte
von Top-Marken wie Sandro Vanini, Malbuner, Mévenpick, Hug, Wernli,
Peshi oder Maestrani.

Besuchen Sie uns! Es lohnt sich.

Offnungszeiten:

Montag-Freitag 08.00-12.00
13.00-18.00

Samstag 08.00-12.00

Telefon: +4156 2013115

E-Mail : fabrikladen@deliciel.com

Point de vente

Dans notre magasin d"usine, vous trouverez un choix important d aliments
et de boissons a des conditions exceptionnelles. La variété de notre
assortiment Apéro et de notre sélection de desserts ne laissent rien a
désirer. Un choix de boissons alcoolisées complétent I'expérience d’achat.

€n plus de nos spécialités, vous trouverez des produits de grandes marques
telles que Sandro Vanini, Malbuner, Mévenpick, Hug, Wernli, Peshi ou
Maestrani.

Rendez-nous visite, Ca vaut le coup.

Horaires D ouverture:

Lundi a vendredi 08.00-12.00
13.00-18.00

Samedi 08.00-12.00

Téeléphone: +4156 2013115

€E-Mail : fabrikladen@deliciel.com

Punti vendita

Nel nostro factory outlet troverente una vasta scelta di generi alimentari
e bevande a condizioni eccezionali. La varieta di assortimento di Apéros e
la selezione di dessert non lasciano nulla a desiderare. Le grandi gamme di
bevande alcoliche completano l'esperienza di acquisto.

Oltre alle nostre specialita, troverai prodotti di marche importanti come
Sandro Vanini, Malbuner, Mévenpick, Hug, Wernli, Peshi o Maestrani.

Visitaci, Ne vale la pena.

Horaires D ouverture:

Lunedi-venerdi 08.00-12.00
13.00-18.00

Sabatto 08.00-12.00

Telefono : +4156 2013115

E-Mail : fabrikladen@deliciel.com

M
WIM“"“[U .
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Partner Distribution - Partenaires distribution - Partner distribuzione

Dclicicl
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_ E—
PRODUITS REFRIGERES ET SURGELES
2550

V263 CRASSIER €022 367

= eggenschwiler
tiefgekihlt und mehr

La Ferme @\ .
des Teois s g

rische, Genuss und Qualitit

FRIGO
7 dliment

frigeme=

0 Gmiir

N\ y Pomona Suisse

GASTRO

MUNDO AG \\‘?-
|

Foche und Gemise  Michprodukle  Tiehkhiproduke

pIstor

PITOEUF

COMESTIBLES

£= TRANSGOURMET
PRODEGA

Food Services

“clever & charmant

TopCe

A
TIEFKDHL POOL AG LUZERN,

N

PRODUITS SURGELES
“TIEFKURLPRODUKTE

Liebevoll handgemacht

Deliciel AG, Bruggerstrasse 48, 5413 Birmenstorf (AG), Tel. 056 201 31 31, Fax 056 201 31 64, www.deliciel.ch, info@deliciel.com
Bolay SA, Routes des Avouillons 13, 1196 (VD), Tel. 022 367 25 50, Fax 022 367 25 53, www.bolayfils.ch

Eggenschwiler AG, Waldeggstrasse 4, 4528 Zuchwil (SO), Tel. 032 685 76 76, Fax 032 685 49 64, www.eggenschwiler.ch
Ferme des Trois Epis Sarl, Chemin du Chatelard 33, 1860 Aigle (VD), Tel. 024 468 02 20, Fax 024 468 02 24, www.f3e.ch
Forster Friichte & Gemiise AG, Gewerbe Brunnmatt 7, 6264 Pfaffnau (LU), Tel. 062 746 93 00, Fax 062 746 93 50, www.forster-gruppe.ch
Frigo-Aliment SA, Via Girella 20 a, 6814 Lamone (TI), Tel. 091 966 25 31, Fax 091 966 74 54, www.frigoaliment.ch

Gasser AG, Ringgenmatt 8, 3150 Schwarzenburg (BE), Tel. 031 734 10 10, Fax 031 731 26 08, www.gasser-glace.ch

G. Bianchi AG, Allmendweg 6, 5621 Zufikon (AG), Tel. 056 649 27 27, Fax 056 649 27 37, www.bianchi.ch

Frigemo AG, Pfingstweidstrasse 105, 8005 Zirich, Tel. 058 433 85 00

Gmiir Pomona Suisse, Aargauerstrasse 3, 8048 Ziirich (ZH), Tel. 044 446 88 88, Fax 044 446 88 00, www.gmuer.ch

H & R Gastro, Geissgasse 15, 3800 Interlaken (BE), Tel. 033 826 13 40, Fax 033 826 13 50, www.hr-gastro.ch

Mundo AG, Buzibachstrasse 15, 6023 Rothenburg (LU), Tel. 041 288 89 29, Fax 041 280 02 66, www.mundoag.ch

Pistor AG, Hasenmoosstrasse 31, 6023 Rothenburg (LU), Tel. 041 289 89 89, Fax 041 289 89 90, www.pistor.ch

Pitoeuf SA, Rte d'Ecéne 116, 1907 Saxon (VS), Tel. 041 272 056 060, Fax 041 272 056 066, www.pitoeuf.ch

Transgourmet / Prodega, www.transgourmet.ch (in allen Filialen erhiltlich / disponible dans toutes les succursales)
Rageth Comestibles AG, Riedloserstrasse 3, 7302 Landquart (GR), Tel. 081 300 01 10, Fax 081 300 01 11, www.rageth.ch
Saviva AG, Industriestrasse 1, 5505 Brunegg, Tel. 044 870 83 00, Fax 044 870 83 01, www.saviva.ch

TopCC AG, www.topcc.ch (in allen Filialen erhiltlich / disponible dans toutes les succursales)

Vermo Tiefkiihl Pool AG, Industriestrasse 32, 6034 Inwil (LU), Tel. 041 249 93 49, Fax 041 249 93 59, www.vermo.ch

Erwin Aeby S.A., 1734 Tentlingen, Tel. 026 418 23 45

dclicicl
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Allgemeine Geschaftsbedingungen - Conditions commerciales genérales

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Preise

« Die Preise verstehen sich jeweils exkl. Mehrwertsteuer.
MwsSt. Nr: CHE-101.305.431
« Selbstabholern gewdhren wir einen Rabatt von 3% auf die Listenpreise.
¢ Mindestbestellwert CHF 250.-
e Preis-, Sortiments-, Verpackungs-, Artikelnummer- sowie Gewichts-
anderungen bleiben jederzeit vorbehalten.

Qualitatsgarantie und Lagerung

« Die Deliciel AG fiihrt ausschliesslich bewahrte und kontrollierte Qualitats-
produkte. Fir Qualitat und Haltbarkeit unserer Produkte garantieren wir
unter folgenden Bedingungen:

o Tiefkiihlprodukte sind bei -18°C oder kalter zu lagern. Einmal aufgetaut,
dirfen sie nicht wieder tiefgekihlt werden.

 Gekihlte Produkte sind zwischen 2°C und 5°C zu lagern.

» Ware mit verfallenem Haltbarkeitsdatum oder solche, die infolge schlechter
Lagerung unbrauchbar geworden ist, werden nicht zuriickgenommen oder
vergutet.

Reklamationen

« Allfallige Beanstandungen miissen bis spatestens 48 Stunden nach Waren-
erhalt an uns gemeldet werden.

« Es werden nur Originalgebinde zuriickgenommen und gutgeschrieben.

o Fiir Schaden an Produkten und Verpackungen, welche durch unsachgemasse
Behandlung oder Dritte verursacht werden, haftet die Deliciel AG nicht.

Allgemeine Zahlungskonditionen und Geschaftsbedingungen

« Es gelten die allgemeinen Zahlungskonditionen und Geschaftsbedingungen
des von lhnen gewahlten Logistik-Partners.

« Rechnungen der Deliciel AG sind innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum zu
bezahlen. Mit Ablauf der Zahlungsfrist kommt der Kunde ohne besondere
Mahnung in Verzug.

Gegenlber Forderungen der Deliciel AG ist die Verrechnung von Gegen-
anspriichen ausgeschlossen.

« Zinsen auf verspdtete Zahlungen: Auf Gberfalligen Ausstanden wird ein Zins
von 5% (Zinssatzanderung vorbehalten) in Rechnung gestellt.

Ab der 2. Mahnung werden CHF 30.— Mahnspesen belastet.

CONDITIONS COMMERCIALES GENERALES

Prix

e Les prix s'entendent hors TVA.
Numéro de TVA CHE-101.305.431

o Les clients retirant la marchandise a I'emporter bénéficient d'un rabais de 3 %
sur les prix courants.

o Commande minimum CHF 250.-

» Nous nous réservons le droit de modifier en tout temps les prix, I'assortiment,
les emballages, le numéro d‘article ou les poids.

Garantie de qualité et stockage

« Deliciel SA distribue exclusivement des produits éprouvés de qualité controlée.
Nous garantissons la qualité et la durée de conservation de nos produits si les
conditions suivantes sont observées:

o Les produits surgelés doivent conserver a =18 °C ou plus froid. Ne pas re-
congeler des produits dégelés.

o Les produits frais doivent étre stockés dés leur réception a une température
entre2 °et5 °C.

¢ Les marchandises dont la durée de conservation est périmée ou qui suite a un
mauvais stockage est détérioré, ne seront ni reprises ni remboursées.

Réclamations

o Les réclamations doivent étre communiquées au plus tard 48 heures aprés la
réception de la livraison.

« Seuls seront repris et crédités les emballages d'origine.

« Deliciel SA ne répond pas des dommages causés aux produits et aux
emballages par un traitement inapproprié ou par des tiers.

Conditions de paiement et les conditions commerciales générales

¢ Les conditions de paiement et les conditions commerciales générales du
partenaire de logistique choisis par vos soins sont en vigueur.

o Les factures de la Deliciel SA doivent étre payées dans un délai de 30 jours a
partir de la date de facture. Un dépassement du délai met le client automa-
tiguement faute de paiement méme s'il ne regoit pas de mise en garde parti
culiére. €n cas de créance envers Deliciel SA la compensation de contrepré-
tention est exclue.

o Intéréts sur les versements en retard : En cas de créances échues, un intérét
de 5 % (sous réserve de changement de taux d'intérét) sera facturé. Dés le
2eme avertissement, CHF 30.— de frais de rappel seront débités.

Amoureusement fait a la main
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BESTELLUNGEN UND AUSKUNFT
COMMANDES ET RENSEIGNEMENTS
ORDINI E INFORMAZIONI MAITRE PATISSIBR SUISSHE

DELICIEL AG PHONE +41(0) 562013131
Bruggerstrasse 48 FAX +41 (0) 56 201 31 64

CH-5413 Birmenstorf = www.deliciel.ch

info@deliciel.com verkauf@deliciel.com fabrikladen®@deliciel.com

FABRIKLADEN - OUTLET DELICIEL

OFFNUNGSZEITEN HORAIRES D'OUVERTURE ORARI D'APERTURA

Montag bis Freitag  08.00 - 12.00 Lundi a vendredi 08.00 - 12.00 Lunedi - venerdi 08.00 - 12.00
13.00 - 18.00 13.00 - 18.00 13.00 - 18.00

Samstag 08.00 -12.00 Samedi 08.00 - 12.00 Sabato 08.00 - 12.00

Weitere Outlet der Haecky Gruppe: / autres magasins d’usine du groupe Haecky :
Sandro Vanini SA - 6802 Rivera (www.sandrovanini.ch]
Haecky Import AG - 4153 Reinach (www.haecky.ch]

DELICIEL - EINE GUTE WAHL DELICIEL - LE BON CHOIX DELICIEL - OTTIMA SCELTA

Dessert fur den Alltag, Dessert idéal pour tous Dessert ideale per tutti

die Saison und spezielle les jours, les saison et i giorni, le stagioni e i

Momente. les moments spéciaux. momenti speciali.




